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E’ un piacere proporre alla nostra comunita questo lavoro, che desidera valo-
rizzare il nostro passato e il territorio che ci circonda. 1l legame culturale ed affet-
tivo con la tradizione ci consente di comprendere la vita dei nostri predecessori, la
trasformazione dei terreni da Grave incolte a vigneto, l'insediamento det primi ca-
nali irvigui, © primi vitigni, il fiorire della Cantina Sociale, la valorizzazione della
produzione vinicola, lo sviluppo economico conseguente.

1l mondo globale ci offre grandi spazi e opportunita, ma rischia di allontanarci
sempre pin dalle nostre origini. Questo lavoro congiunto della Scuola Media e del-
I'Associazione Musicale di San Giorgio della Richinvelda cf permette di ricordare
{ cinquant anni di vita della Cantina “Vini San Giorgio” celebrati lo scorso anno
nel segno della continuita con il passato e dell'evoluzione dei tempi.

La mantfestazione comunale “Le radici del vino”, in cui si inserisce anche la
presentazione di questa pubblicazione, bene mnterpreta il nuovo approccio alla no-
stra produzione pini tipica e ne esalta 'immagine storico-culturale.

Claudio Truant
Presidente della Cantina Sociale “Vini San Giorgio”



Introduzione

Passato e presente sono il tema conduttore di questo lavoro che ancora una
volta ritorna su un argomento che riguarda delle attivita che hanno radici lon-
tane nella nostra storia: la coltura della vite e la lavorazione del vino.

Si tratta del passato remoto dei proverbi (illustrati dagli alunni delle classi
terze della Scuola Media di S. Giorgio, guidati dalla professoressa Claudia De
Stefano) e dei canti popolari; di un passato pit recente delle immagini in bian-
co e nero, di trasformazione dei nostri terreni incolti in zone irrigue particolar-
mente adatte alla viticoltura e di nascita della Cantina Sociale di San Giorgio
della Richinvelda.

In questo “fertile” passato ha radici e da esso trae molteplici motivi il nostro
presente. Ed ecco fiorire ed evolversi i canti, composti o elaborati con gusto mo-
derno dal M® Olinto Contardo, ecco il momento di festeggiare il frutto delle fa-
tiche e dell'impegno cooperativo di cinquant’anni con le celebrazioni del giu-
bileo della Cantina “Vini San Giorgio”, documentate dalle foto a colori e da ar-
ticoli giornalistici.

La scrittrice e studiosa delle nostre tradizioni Novella Cantarutti e I'enologo
della Cantina Eligio Milanese, riflettono sulle attivita intorno alla vite e al vino
rispettivamente al tempo dei proverbi e all’epoca attuale, in cui il passato si &
trasformato ma non ¢ stato annullato. E il pane e il vino, invocati nei riti epifa-
nici del passato, sono ancora alimenti importanti della nostra dieta ed imman-
cabili nei convivi festosi e nei semplici pasti quotidiani.

Sandra Lenarduzzi
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£
‘Forse una nuova
era economica...’

Dalla trasformazione
delle Grave del Tagliamento

alla nascita della Cantina Sociale




Lavori di sistemazione delle Grave del Tagliamento in Comune di S. Giorgio con la rete irrigua, ad opera del
Consorzio di Bonifica Cellina - Meduna di Pordenone (dagli anni 50 del Novecento).
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di Martedi 5 Maggio 1953.

"Il Gazzettino"
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Progetto e realizzazione dell’edificio (1952/53).



La posa della prima pietra (30 giugno 1952).



La cerimonia di inaugurazione (3 maggio 1953).

Pan e vin sul tavolo dei festeggiamenti.




Due momenti della prima sagra del vino alla Cantina (1954).
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(dal Verbale dell’Assemblea Generale Ordinaria dei soci della Cantina Sociale di
S. Giorgio della Richinvelda del 13 settembre 1953)

“...Relazione del Presidente [co. Paolo d’Attimis]

Sig. Soci

1l primo Bilancio si ¢ chiuso in modo soddisfacente tanto da potersi ritenere
quasi lusingati per i risultati ottenuti. Abbiamo cominciato la nostra attivita in con-
dizioni del tutto disagiate. 'annata agraria ¢ stata infatti decisamente contraria: la
siccita imperversante ha esercitato un complesso di azioni negative, dirette ed in-
dirette, sulle varie fasi vegetative della vite. Il prodotto ¢ stato quantitativamente
scarso e qualitativamente appena discreto. Gli impianti, poi, non erano che I'em-
brione di quella che & ora la nostra cantina. Molta era 'incertezza che avvolgeva la
nostra iniziativa e tanti hanno messo in dubbio le possibilita della riuscita. Non po-
chi agricoltori sono rimasti in una condizionata attesa prima di decidere del loro
atteggiamento. Tutti assieme abbiamo superato la prova, ed oggi, nel consuntivo
della nostra attivita, possiamo essere compiaciuti della strada percorsa. La nostra
situazione patrimoniale & tranquilla [...].

Questo primo esercizio sociale lo dobbiamo considerare soltanto come banco
di prova del nostro coraggio ed il punto di partenza per le nostre aspirazioni. Ci
siamo aperti un valico nella grande famiglia della cooperazione. Stringiamoci tut-
ti attorno alla nostra Cantina e con fermezza. Ne abbiamo tutte le ragioni. Nono-
stante le avversita stagionali e le condizioni quasi proibitive di lavorazione, la resa
netta in vino ¢ stata del 74 per cento. Risulta piu che evidente la necessita del no-
stro sforzo per la creazione di questo organismo cooperativo per la lavorazione so-
ciale delle uve. Indirettamente e direttamente la Cantina ci seguira nell’evoluzione
e nel progresso dell’agricoltura che ¢ la risorsa base della nostra esistenza. Le pro-
spettive ci lasciano bene sperare. La situazione economico-finanziaria ¢ del tutto
rassicurante...”
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(dal Verbale dell’Assemblea Ordinaria dei soci del 26 settembre 1954)

“...Relazione del Presidente del Consiglio d’Amministrazione [Virginio Tavani]

Abbiamo quindi chiuso il secondo anno di vita sociale nel modo prefisso con
risultanze patrimoniali e di esercizio che rispondono ai nostri piani generali.

La breccia aperta nella famiglia della cooperazione agricola deve essere consi-
derata una porta, una porta che ci apre la via per le piu belle fortune di questa
Cantina che assieme abbiamo voluto, che assieme abbiamo potenziato e che assie-
me faremo fiorire per il benessere del Friuli e nostro. Su questi punti fermi che vi
abbiamo delineato intraprendiamo, fiduciosi del mondo e certi di noi stessi, la vi-
ta del nostro terzo anno.

In questo esercizio si compiranno fatti essenziali della nostra cooperativa. Essi
costituiranno il perno ruotante e direttivo dell’attivita sociale. 1) Verranno pre-
miati i nostri sforzi cooperativistici. Lo Stato infatti ha decretato la concessione del
contributo. 2) Ci siamo assicurati il conferimento di una cospicua quantita di uva
dei nuovi soci della zona di Codroipo. 3) Stiamo potenziando la nostra organizza-
zione commerciale che ci mettera alla pari delle vecchie istituzioni vitivinicole. 4)
Inquadreremo la Cantina negli organismi produzione-consumo come vuole il no-
stro indirizzo come impongono i tempi in cui viviamo.

Con rinnovato vigore, con viva dedizione stringiamoci tutti attorno a questa
grande opera che ¢ e deve essere il nostro orgoglio.

Il Consiglio d’ Amministrazione che mi onoro di presiedere vi invita a tenere al-
ta la nostra bandiera a ricordo della nostra volonta e a sprone dei nostri proponi-
menti e, uniti, assieme continuiamo a bene operare per il raggiungimento delle pit
belle mete nella fortuna della istituzione che fermamente abbiamo voluto e deci-
samente abbiamo realizzato...”
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Il Consiglio d’Amministrazione festeggia il 20° anniversario dall'Atto Costitutivo (1971).

(dal discorso del Presidente [Angelo Lenarduzzil per i 20 anni della Cantina, 27 marzo 1971)

“... questa cerimonia, per noi cooperatori, € molto significativa: festeggiare i 20 an-
ni di vita dell'Istituzione, 20 anni densi di ricordi, di ansie, di speranze e di sacrifici per
poter arrivare a quanto ¢ stato realizzato a favore dell’agricoltura locale.

[....] permettetemi di riassumere brevemente le varie tappe della Cantina:

- dagli iniziali 48 soci fondatori, agli attuali 488;

- dalla prima raccolta di 7.000 g, a quella appena trascorsa, vicina ai 40,000, con
premesse sicure di superare, tra non molto, i 50.000 q, in base agli impianti da poco
effettuati;

- ampliamenti e potenziamenti graduali e ponderati dello Stabilimento sociale, co-
raggiosamente intrapresi dal Consiglio di Amministrazione e sostenuti dalle leggi re-
gionali, nazionali e comunitarie, con contributi in conto capitale;

- centinaia di ettari di “Grave” riscattati dall’abbandono totale;

- associazione e vita attiva nella prima “FRIULVINI”, con le consorelle di Porcia
e Rauscedo, di cui ricordiamo il fondatore e 1° Presidente, I'ingegner Napoleone
Aprilis;

- associazione alla seconda “FRIULVINI” regionale con altre 8 Cantine sociali,
per mezzo della quale ci si augura il raggiungimento di notevoli mete nella vendita in
comune del prodotto.

A cio si e giunti, incoraggiati pure dalla costante e aumentata fiducia degli agri-
coltori locali nella loro Istituzione e dalla loro solidale approvazione all’operato dei
preposti alla guida.

Da parte nostra, facciamo voti che tale fiducia venga largamente ricompensata con
un adeguato controvalore alle loro quotidiane fatiche e al loro amore per la terra...”
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Pan e vin, pan e vin,

la grazie di Diu

gjoldarin”

Calendario dei proverbi,
modi di dire sulla vite,

I'uva e il vino di mese in mese




St dice intorno al vino

Forse non pensiamo, richiamando alla mente un qualsiasi proverbio, che esso
nasce dall’esperienza, anzi sono i proverbi frutto di esperienze molteplici attinen-
ti alla vita di tutti i popoli che hanno illuminato nel tempo, sia intorno ai fenome-
ni naturali, sia nei riguardi del vivere e dei costumi.

Nelle epoche in cui la nostra gente era, in massima parte, legata alla terra che
lavorava, fino a un secolo addietro o poco piti, pochi erano in grado di frequenta-
re la scuola, di imparare a leggere e a scrivere, di conseguire titoli ed esercitare
professioni; gli stessi mestieri del boscaiolo, del falegname, del muratore, del mu-
gnaio erano in funzione dell’agricoltura. Un contadino poi non era ignorante: pur
non sapendo tenere la penna in mano, acquisiva dalla tradizione e dalla pratica il
sapere necessario al suo lavoro, all’ambiente, alla sua natura, ai fenomeni naturali.
E, nel sapere d’ognuno che si trasmetteva da una generazione all’altra anche at-
traverso la viva voce, I'oralita, avevano parte i proverbi.

Nel patrimonio dei proverbi, quelli meteorologici in particolare ossia attinenti
ai fenomeni atmosterici, le stagioni, sono numerosi quelli che riguardano la vite so-
prattutto, ma anche il grano, e necessariamente, perché vino e pane sono alimenti
essenziali almeno in Europa e nel bacino del Mediterraneo.

Da titolo a questo libretto il primo verso di una vecchia cantilena epifanica
(musicata dal M° Olinto Contardo assieme ad altri brani che vengono qui pubbli-
cati ), dove si invoca per prima 'abbondanza del pane e del vino.

I ragazzi della Scuola Media di San Giorgio della Richinvelda che gli insegnan-
ti hanno reso esperti ricercatori (piti volte premiati) intorno all’acqua e al vino, so-
no da considerare autori ben guidati a comporre e illustrare libri che importano
per il fatto che, nella stagione attuale, arida e dimentica, fermano sulla pagina me-
morie che si ingegnano a ravvivare, come in questo caso, con originali e spesso ar-
guti disegni.

Vengono riportati qui proverbi sul vino non soltanto friulani; sono stati scelti
infatti anche tra i proverbi italiani, motivi utili ad allargare...le fonti di ispirazione.
Poiché i proverbi, soprattutto quelli meteorologici, spesso abbinati alle festivita re-
ligiose e alle ricorrenze dei Santi, hanno richiesto spiegazioni a cui ha provveduto
la professoressa Lenarduzzi al fine di rendere a tutti comprensibile il volumetto;
esso risulta quindi non soltanto divertente ma istruttivo per chi oggi non sa piu che
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cosa significhi curare i campi e interrogare il cielo, per chi, e sono soprattutto le
generazioni giovani, dimentica che I'uvomo & figlio della terra che, quando & lavo-
rata, produce e producendo ci nutre, per chi infine scorda che il cielo con gli astri
e i fenomeni relativi non é affatto addomesticabile, nel senso che la nostra esperta
civilta tecnologica non pud moderare la forza del sole, gli influssi della luna e non
ha modo di provocare la pioggia o frenare le tempeste, arrestare gli uragani. Se
siamo in grado di difenderci riscaldando o rinfrescando la temperatura negli am-
bienti, nulla ci permette di attutire I'asperita dei geli o 'ardore del sole; nessuno
poi & capace di modificare i ritmi secondo cui la notte si alterna al giorno e si av-
vicendano le stagioni.

Gli anonimi autori dei proverbi o meglio le genti presso cui, nel tempo, sono
andati formandosi, possedevano meglio di noi la coscienza dei limiti delle forze
umane e fissavano nel proverbio osservazioni e regole.

Linterpretazione figurata che ai proverbi hanno dato i ragazzi puo far sorride-
re, ma anche ammonisce: le numerose vespe alludono all’abbondanza di vino
espressa dagli spinelli gocciolanti delle botti; 'uva nata di maggio cresce e matura
con abbondanza tale che, per far correre i grappoli dalla vite al tino, serve perfino
il paracadute; i tralci piangono spogli sotto la pioggia di giugno, ma i raggi del gran
sole di luglio hanno perfino mani per assicurarsi la bottiglia di vino.

Molti Santi garantiscono, a seconda del tempo che fa nel giorno della loro fe-
sta, il meglio o il peggio dell'annata: Soréli a san Zuan/vin e pan (24 giugno); se €
imbronciato il sole a san Bartolomio (24 agosto), 'acqua che fa piangere il cielo ro-
vina olio e mosto; in compenso, quasi, il sole di san Gorgon (9 settembre), garan-
tisce la vendemmia buona e 'uva matura e dolce che colma i tini per san Michele
(29 settembre). Ottobre, a vendemmie ultimate, ¢ il mese della vinificazione: A san
Luca (18 ottobre) a si béf il vin ta la sucia. E sono zucche solari nel colore e sod-
disfatte nell'espressione che I'autore attribuisce a quelle destinate ad accogliere il
vino abbondante.

Novembre ha, destinati a san Martino soprattutto, che cade il giorno 11 del me-
se, molti proverbi che celebrano la trasformazione ormai avvenuta del mosto in vi-
no: A san Martin a si spina il vin, ossia il primo che si spilla dalla botte ed era usan-
za consumarlo con le caldarroste.

Per il mese di dicembre, & rilevata ed effigiata I'usanza della notte di Natale de-
stinata, quando & possibile, anche a sentire se ¢ buono il vino che la botte colma
contiene: La gnot di Nadal, met l'oréle sul cialcon: se al cloche, buine sperance di vin.

Con questa inedita consuetudine si conclude I'itinerario per proverbi intorno
alla vite e al vino che i ragazzi della Scuola Media di San Giorgio hanno saputo
rendere in immagini che cantano nell'invenzione arguta, nel segno, nel colore.

Novella Cantarutti
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- Vuoi far vigna in ogni paese? Zappala ogni mese.

(La pratica della vangatura porta benefici al vigneto, in quanto contribuisce ad arieggiare
il terreno)

- Anno da vespe, annata di vino buono.

(Buon segno per il vino 'abbondanza di vespe, attirate dall’'uva particolarmente dolce)

- Anno bisestile empie sacco e barile.

(La particolarita dell'anno bisestile, “sensa cjaf e sensa sést” per altri versi, si lega invece
in questo proverbio ad un'abbondante produzione)

Anno da vespe, annata di vino buono.
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ZENAR / GENNAIO

Pota alla luna di gennaio, se vuoi riempire le botti.

Chi pota a gennaio, pota al grappolaio.

La Luna di gennaio ¢ la Luna del vino.

Chi pota a mancanza di gennaio (luna calante), pota a uva.

Luna di grappoli a gennaio, luna di racimoli a febbraio.

Felice il bottaio che pota in gennaio

(Tutti questi proverbi fanno riferimento alla tradizione popolare, secondo la quale la luna

calante di gennaio & la migliore per la potatura, che portera frutti abbondanti e fara felice
il costruttore di botti)

Se gennaio empie i fossi, settembre colma le botti.
San Pauli sctr (25/01), pan e vin sigir.
San Paolo scuro, pane e vino sicuro.

(Secondo questi due proverbi, un gennaio piovoso, in particolare il 25, giorno di auspici
per l'intera annata, promette un buon raccolto)

S’a nevea a la Pifania (06/01); pan, vin, soscjis e lassa ch’a flochi.
Se nevica all'Epifania: pane, vino, legna e lascia che fiocchi.

Ca pan ca vin, la luiania tal cjadin...

Qua pane qua vino, la salsiccia nella terrina. ..

Ca pan ca vin, ca lana ca lin...

Qua pane qua vino, qua lana qua lino. ..

Pan e vin, pan e vin, la grazie di Diu gjoldarin.
Pane e vino, pane e vino, godremo la grazia di Dio.

(Tradizionali invocazioni, cantilene propiziatorie in occasione del falo epifanico, da cui si
traggono gli auspici per I'annata agricola)

A Sant Antoni dal vin (17/01), cjar cence rimpin.
A S. Antonio del vino, carne senza uncino.

(Si allude al fatto che a S. Antonio abate, protettore degli animali e dei raccolti, le riserve
di carne cominciano a diminuire)

23
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Se gennaio empie i fossi, settembre colma le botti.
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FEVRAR / FEBBRAIO

Pota e zappa nel febbraio, se vuoi uva nel panaro.

A San Valantin, la odula a fa il cantin: - Serpit, serpit, che mi fai il nit. A
8. Valentino l'allodola fa il cantino: - Serpit, serpit, che mi faccio il nido.

A febbraio il taglio ¢ amaro.

(A seconda del proverbio, potatura e zappatura sono consigliabili e non in questo mese: il
tipico canto dell’allodola invita ad iniziare il lavoro)

Se di febbraio corrono i viottoli, s’empiono di vino e d’olio anche i ciot-
toli.

Se per la Candelora (2/2) il tempo ¢ bello, molto pit1 vino avremo che vi-
nello.

S’a nevea a San Valantin (14/02), tal caratel a nol entra il vin. Se nevica a
S Valentino nella botte non entra il vino.

(Pioggia o neve a febbraio promettono un buon raccolto, tranne che per il giorno della
Candelora e per S. Valentino)

Luna di grappoli a gennaio, luna di racimoli a febbraio.
A San Valantin, mies pan e mies vin. A S. Valentino, mezzo pane e mezzo
vino.

(Per questa ricorrenza, sono circa a meta le riserve di frumento e vino)

San Faustino (15/02), poco pane e tanto vino.

(Secondo questo proverbio, invece, le riserve di pane sono diminuite, mentre quelle di vi-
no sono ancora abbondanti)

A Carnevale a tutti piace bere un boccale.

Se febbraio avesse tutti i giorni di gennaio, farebbe gelare il vino nelle
botti.
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A Carnevale a tutti piace bere un boccale.
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S'a nevea a San Valantin, tal caratel a nol entra il vin.
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MARS / MARZO

Luna o non luna, potate di marzo se volete 1'uva.

A marzo taglia e pota se non vuoi la botte vuota.

Chi nel marzo non pota la sua vigna, perde la sua vendemmia.

Chi pota in marzo o € asino o & pazzo.

Chi pota in marzo e zappa in agosto non si aspetti né pane né mosto.
(Sta scadendo il tempo utile per la potatura e secondo gli ultimi due proverbi & gia troppo tardi)

Quando di marzo a notte tuona, la vendemmia sara buona.

Se di marzo tuona gia, tini e botti compriamo in quantita.

Marzo secco e caldo fa il vignaiuol spavaldo.

Quando c’e la neve marzolina, addio la cantina.

La nebbia di marzo non fa male, ma quella di aprile toglie vino e pane.
(I tuoni di marzo sono un buon indizio per il raccolto, cosi pure le temperature miti, men-
tre non lo e la neve; un tempo nebbioso non comporta conseguenze)

L'uva marzolina non va in cantina.
(Non e ancora il momento giusto per la fioritura)

Quando di
marzo a notte
tuona, la
vendemmia sara
buona.
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AVRIL / APRILE

Se ad aprile potar vai, contadino, molta acqua berrai e poco vino.

No sta mai la di avril a scjerpi, se no tu béfs aghe e no vin. Nox potare in
aprile, altrimenti bevi acqua e non vino.

Vite in april potata, ha mai la sete al vignaiuol levata.

(I tre proverbi confermano che é troppo tardi per la potatura)

Tralcio nato in aprile, poco vino mette in barile.

(Un tralcio precoce non é produttivo)

Aprile freddo sera e mane, grande copia di vino e pane.
La nebbia di marzo non fa male, ma quella di aprile toglie vino e pane.
La rugiada di aprile riempie la botte.

(Temperature ancora fresche sono favorevoli, cosi pure la rugiada, ma non un tempo neb-
bioso)

Vinars Sant: tant vin e tant sanc. Venerdi santo: tanto vino e tanto sangue.

(E" il momento del travaso e dell'uccisione degli animali per il pasto pasquale)

A Natale, mezzo pane; a Pasqua, mezzo vino.

(Un tempo, le riserve di vino in questo periodo erano dimezzate)

Se piove il di di Pasqua avrai piti uva che frasca.

S’al plouf il meis di avril, il vin al ven bon e zentil. Se piove il mese d'a-
prile, il vino é buono e amabile.

Quando tuona in aprile & buon segno per il barile.

Se tuona d’aprile prepara un barile.

Se per San Marco (25/04) gocciola lo spino, sara abbondanza di grano e
vino.

(Piogge e temporali in questo mese fanno ben sperare)

Lune d’avril, te zentil. Luna d'aprile, uva minuta.
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A Natale mezzo pane, a Pasqua mezzo vino.
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Vin d’avril, poc e zintil.



La gemma d’aprile non riempie il barile.

Cuant che la te nas di avril, si béf par sutil. Quando l'uva nasce in aprile,
st beve un prodotto debole.

S’a nas 'tia in avril a ven zentil, s'a nas in mai a ‘n ven assai. Se ['uva na-
sce tn aprile é minuta, se nasce in maggio é abbondante.

Vin d’avril, péc e zintil; vin di mai, bon e assai. Vino d’aprile, poco e ama-
bile; vino di maggio, buono e abbondante.

Se la vite fiorisce in aprile, non sperare di riempire il barile.

(In tutti questi proverbi si afferma che la fioritura precoce della vite comporta un prodotto
passabile, non abbondante)

Per San Marco (25/04), la vite butta ['arco.

(I germogli della vite sono in fase avanzata)

S'a plouf

il meis di avril,
il vin al ven bon
e zentil.
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MAI / MAGGIO

Non raccoglie né pane né vino chi pota di maggio e zappa d’agosto.
Tutto maggio si lega la vite; se maggio & assai lungo se ne lega anche di
giugno.

(La potatura e ormai fuori tempo massimo, mentre e il momento di legare i tralci)

S’a nas I'tia in avril a ven zentil, s’a nas in mai a ‘n ven assai. Se ['uva na-
sce in aprile é minuta, se nasce in maggio é abbondante.

Vin d’avril, poc e zintil; vin di mai, bon e assai. Vino d’'aprile, poco e ama-
bile; vino di maggio, buono e abbondante.

Ue di mai, e assai. Uva di maggio, uva abbondante.

(La fioritura di questo mese comporta un raccolto copioso)

Acqua di maggio, vino a novembre.

Ploa di mai, vin assai. Pioggia di maggio, vino abbondante.
Maggio piovoso, vino costoso.

La pioggia di San Bernardino (20/05) ruba pane, olio e vino.

Se piove per S. Petronilla (31/05), poco mosto dall'uva zampilla.

(Se le piogge sono abbondanti, lo sara pure il raccolto, ma non evidentemente se sono
eccessive, in particolare il giorno 20 e l'ultimo del mese)

A San Pellegrino (05/05), poca paglia e poco vino.

(Le riserve di paglia e vino stanno calando)

Dopo il di di Sant'Urbano (08/05), pitt non gelano tralci e grano.

(Per questa data é finito il tempo delle gelate)

A San Bernardin (20/05), al fluris il pan e il vin. A S. Bernardino fiorisce
il pane e il vino.

(La fioritura del grano e dell’uva é a buon punto)
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Ue di mai, Ue assai.
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ZUGN / GIUGNO

Tutto maggio si lega la vite; se maggio & assai lungo se ne lega anche di
giugno.

(Si continua il lavoro di legatura dei tralci, se il mese precedente ha favorito un’abbondante
vegetazione)

Se giugno sguazza, poco vino in tazza.

Giugno, luglio e agosto, né acqua né donne né mosto.

Zugn massa bagnat, né pan né vin. Giugno troppo bagnato, né pane né vino.
Se piove per San Barnaba (11/06), I'uva bianca se ne va; se piove matti-
na e sera se ne va la bianca e la nera.

Ploe a San Barnaba, il vin al va. Pioggia a S. Barnaba, il vino va a male.
Se al plaf il di di San Barnabe, cole la ue fin ch’a ‘nd &. Se piove il giorno
di S. Barnaba, cade tutta l'uva.

Pioggia di Sant’ Antonino (13/06), distrugge pane, olio e vino.

Se piove per San Vito (15/06), il vino se n’¢ ito.

S’al plouf il di di San Vit , il racolt de te al va falit. Se piove il giorno di
S. Vito, il raccolto dell'uva va fallito.

Se piove per San Michele (29/09) si riempie il paniere, se piove per San
Pietro (29/06) 'uva gli va dietro.

(Un giugno eccessivamente piovoso e negativo, in particolare nei giorni di S. Barnaba,
S. Antonio, S. Vito e S. Pietro)

Frescure di zugn, il rap in cuir e la ruvine dal mulinér. Fresco a giugno, il
grappolo danneggiato e la rovina del mugnaio.

(Anche le temperature troppo fresche sono dannose)

San Marcelin (02/06), bon par I'aga e bon pal vin. San Marcellino, buono
per l'acqua e buono per il vino.

A San Barnabeé (11/6) la te in flér ¢’ je. A S.Barnaba l'uva fiorisce.
Per San Barnaba I'uva viene e il fiore va.
San Barnaba, la te a ven e a va. S. Barnaba, ['uva viene e va.

(Finita la fioritura, si formano gli acini)
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- Per Sant’” Antonino (13/06), poca paglia e poco vino.

- Per San Paolino (22/06), c’¢ il grano e manca il vino.

- A San Gjuan (24/6) €’ entre il most ta 'ie. A S.Giovanni il mosto entra
nell'uva.

- A San Zuan (24/6), vin e pan. A S.Giovanni, vino e pane.

(Le riserve di paglia e vino si riducono sempre pit, mentre il grano comincia a maturare e
l'uva ad ingrossarsi)

A San Zuan,
vin e pan.
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Se luglio fa tempesta, 'uva non riempie la cesta.
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LUI/ LUGLIO

Se luglio & asciutto, buon vino spera.

Luglio asciutto, vino e prosciutto.

Luglio soleggiato, vino a buon mercato.

Se luglio fa tempesta, I'uva non riempie la cesta.

Luglio caldo e bagnato, acino stento e incenerato.

San Giacomo (25/07) con i tetti bagnati, del vino siamo privati.

Se al tampieste a Sant’Ane (26/07), dute la te a si dane. Se grandina a
S. Anna, tutta l'uva si danna.

A luglio il solleone, ad agosto un acquazzone, prepara il tino che va be-
none.,

Se non arde luglio e agosto, agresto sara il mosto.

Se lui e avost no madressin la e, setembar al fas asét. Se luglio e agosto
non maturano l'uva, settembre fa aceto.

(Il tempo pit propizio per la maturazione del grappolo in questo mese & quello caldo e
asciutto)

Quando il sole & nel Leone, buon pollastro col piccione e buon vino col
popone.
Vino bianco e capponi a luglio non son buoni.

(Abbinamenti di cibi e vino pit adatti in questo mese)

Per Santa Maddalena (22/07), se il grappolo é serrato il vino ¢ assicurato.

(Per questa data gli acini devono essere ben ingrossati)

Giugno, luglio e agosto, né acqua né donne né mosto.

(Non é ancora il tempo del mosto)
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Luglio asciutto, vino e prosciutto.
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AVOST / AGOSTO

Se piove ad agosto, piove olio, miele e mosto.

Acqua d’agosto, olio, lardo e mosto.

A luglio il solleone, ad agosto un acquazzone, prepara il tino che va be-
none.

L'aghe di avost e je mane e most. L'acqua d’agosto é manna e mosto.

S’a plouf di avést, al plouf gran e mést. Se piove in agosto, piove grano e
mosto.

S’a plouf di avost, tint mél e tant mdst. Se piove in agosto, tanto miele e
tanto mosto.

Se non arde luglio e agosto, agresto sara il mosto.

Cuant ch’al ven avost, prepare i barii pal gniif most. Quando viene agosto,
prepara le botti per il nuovo mosto.

Agosto matura, settembre vendemmia.

Se lui e avost no madressin la e, setembar al fas asét. Se luglio e agosto
non maturano l'uva, settembre fa aceto.

Ricco ¢ I'agosto che da grano e mosto.

Il sol d’agosto prepara un buon mosto.

D’agosto, I'uva fa il mosto.

A San Lorenzo (10/08), I'uva si tinge.

Se piove a San Cassiano (13/08), il mosto costera men del grano.

A San Baldovino (21/08) si fa il vino.

(E" il mese chiave per la maturazione dell’uva, quindi caldo e piogge sufficienti garanti-
scono il raccolto e autorizzano il coltivatore a preparare i recipienti necessari)

Di settembre e di agosto, bevi il vino vecchio e lascia stare il mosto.
Giugno, luglio e agosto, né acqua né donne né mosto.

(Conviene esaurire le riserve e non azzardarsi con il mosto)

Non raccoglie né pane né vino chi pota di maggio e zappa d’agosto.

Chi vuole buon mosto, zappi la vigna d’agosto; chi vuol I'uva grossa, zap-
pi e scavi la fossa.

Bisugna svuangia li plantis in avost par vé bon mést. 57 devono vangare i
filari in agosto per avere buon mosto.

(Un'ultima vangatura e utile perché contribuisce ad arieggiare la pianta)
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Biel soreli la Sunte, bondance di bon vin, ma se nulat sara acidin.
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- Chi si bagna il primo d’agosto non arriva a bere il mosto.

- Dice la capra: non venga il mese d’agosto; con la carne ci fanno 'arrosto,
con l'otre trasportano il mosto.

(Allude al fatto che I'otre per il vino, “baga” in friulano, era fatta con la pelle dell’animale)

Biel soreli la Sunte (15/08), bondance di bon vin, ma se nulat, sara aci-
din. Bel sole all’Assunta, abbondanza di buon vino, ma se é nuvoloso, sard
acidino.

Brina a meta agosto porta in rovina il mosto.
Se a San Bartolomio (24/8) I'¢ bon timp, I’¢ bon timp dute la vendeme.

Se a 8. Bartolomeo fa bel tempo, fa bel tempo tutta la vendemmia.
L’acqua del 24 agosto rovina olio e mosto.

(In alcuni giorni le piogge sono dannose - per non parlare di una brinata fuori stagione - e
pregiudicano I'andamento del tempo durante la vendemmia)
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L'acqua del 24 agosto rovina olio e mosto.
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SETEMBRE / SETTEMBRE

Settembre inclemente, poco vino o niente.

La pioggia di settembre ¢ veleno per I'uva.

Setembar ajards al met il vignal in crés. Settembre ventilato mette in cro-
ce il vigneto.

E je gustose |'arie setembrine cuant che prepare plene la cantine. E’ pia-
cevole l'aria settembrina quando riempie la cantina.

Il vento settembrino si mangia castagne e vino.

S’a plouf il di di San Gorgon (09/09), la vendeme va malon. Se piove a
S. Gorgonio, la vendemmia va malissimo.

Bun timp il di di San Gorgon, la vendeme va benon. Be!l temzpo a

S. Gorgonio, la vendemmia va benissimo.

(E' I'ora del raccolto ed e necessario il bel tempo)

Se gennaio empie i fossi, settembre colma le botti.
Se lui e avost no madressin la tie, setembar al fas asét. Se luglio e agosto
non maturano l'uva, settembre fa aceto.

(Il raccolto di questo mese dipende dall'andamento del tempo dei mesi precedenti)

A Sant’Eufemia (03/09), comincia la vendemmia.

Settembre vuol maturare, ottobre vendemmiare.

Agosto matura, settembre vendemmia.

Se in settembre senti tuonare, tino e botti puoi preparare.

Da settembre prima la bianca che di pendere ¢ gia stanca.

Di setembar, I'tie je pronte e il fic al pendole. A settembre l'uva é matura
e il fico pende.

San Matteo (21/09) addolcisce i grappoli.

San Michél (29/09), il vin tal cialdér. San Michele, il vino nel secchio.
Per San Michele I'uva é come il miele.

Per San Michele chiudi la botte del buon vino.

Agosto prepara la cucina, settembre la cantina.

Di settembre e di agosto, bevi il vino vecchio e lascia stare il mosto.

(A seconda dei luoghi e delle varieta, dai primi di settembre alla prima meta d’ottobre & il

tempo utile per la vendemmia, a cominciare dalle uve bianche e quindi si pué parlare di
tini, botti e recipienti vari, di cantina, mosto e vinificazioni)
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Bun timp il di di San Gorgon, la vendeme va benon.

Se in settembre senti tuonare, tino e botti puoi preparare.
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La pioggia di settembre & veleno per I'uva.



OTOBRE / OTTOBRE

Settembre vuol maturare, ottobre vendemmiare.

Per Santa Giustina (07/10) ogni uva & marzemina (cioé molto dolce).
Ottobre mostaio, novembre vinaio.

Otubar, il vin tal brantiel. Ottobre, il vino nel tino.

Ottobre, il vino é nelle doghe.

D’ottobre in cantina da sera a mattina.

A San Serafin (12/10), ciastinis e un bocal di vin. A S. Serafino, castagne
e un boccale di vino.

A San Luca (18/10) a si béf il vin ta la sucia. A S. Luca si beve il vino nel-
la zucca.

A San Crispino (25/10) si assaggia il vino, a San Simone (28/10) si mette
il tappone.

(E” ancora il mese delle vendemmie per le uve tardive, ma é soprattutto il mese della vini-
ficazione)

Se ottobre ¢ birichino, addio mosto, addio vino.

(Per ultimare vendemmie e vinificazioni & necessario ancora il bel tempo)
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Settembre vuol maturare, ottobre vendemmiare.

A San Luca a si béf il vin ta la sucia.
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NOVEMBRE / NOVEMBRE

Ottobre mostaio, novembre vinaio.
Acqua di maggio, vino a novembre.

Da San Simon la femena imbriaga 'on; da San Martin (11/11) (a)la fe-
mena (el)ghe torna il vin.

A S. Simone la moglie ubriaca il marito; a S. Martino restituisce il vino al-
la moglie.

A San Martin, a si spina la bota dal vin. A S. Martino si spilla la botte del
vino.

Per San Martino si spilla il botticino.

Par San Martin ogni most al doventa vin. Per S. Martino ogni mosto é vino.
Le campane di San Martino aprono le porte al vino.

Da novembre a San Martino il mosto gorgogliando diventa vino.

San Martin, te bote dut il vin. S. Martino, nella botte tutto il vino.

Da San Martin, si tasta il vin. Per S. Martino, si prova il vino.

San Martin, in cantina al bol il vin. §. Martino, in cantina bolle il vino.
Ogjis, cjastinis e vin a son plats di San Martin. Oche, castagne e vino sono
piatti di S. Martino.

Caldarroste a S. Martino annaffiate col buon vino.

A San Martin lassa 'aga e béf il vin. A S. Martino lascia 'acqua e bevi il
vino.

Per San Martino cadono le foglie e si spilla il vino.

Per San Martino si buca la botte del miglior vino.

Par San Martin, si compra la vacja e si vént il vin. A S. Martino si compra
la vacca e si vende il vino.

A San Martin castagne, suche e vin. A S. Martino castagne, zucche e vino.
San Giacomo (25/07) dei meloni, San Luca (18/10) delle nespole,
San Martino dei beoni.

Per San Martino nespole e buon vino.

(Questa data, che cade in periodo di luna calante e coincideva con la conclusione del-
I'annata agraria, era giorno di festa e il momento migliore per i travasi e i primi assaggi)
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- Chi vuol far buon vino, zappi e poti a San Martino; piu presto se ami il
legno, piu tardi se ami il frutto.

(Si possono iniziare le potature, precocemente se si ha necessita di legname, tardiva-
mente se si desidera una produzione maggiore)

- Per San Paolino (22/06) c’¢ il grano e manca il vino; per San Frediano
(18/11) c’¢ il vino e manca il grano.

(A novembre, le riserve di grano si stanno esaurendo, mentre abbondano quelle di vino)

Acqua di maggio, vino a novembre.
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Caldarroste a
S. Martino annaffiate
col buon vino.

Per S. Martino,
si lascia I'acqua
e si beve il vino.

Da novembre a
S. Martino il mosto
gorgogliando

diventa vino.
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DICEMBRE / DICEMBRE

- Unvier di cjan al salva vin e pan. Inverno da cani salva vino e pane.

(Un inverno rigido nella norma é positivo per i futuri raccolti)
- Se la vigna da buon vino, lieto inverno al contadino.

- La gnot di Nadal (25/12), met l'orele sul cjalcon: se al cloche, buine spe-
rance di vin. La notte di Natale, metti I'orecchio sul tappo della botte: se
senti bollire, buona speranza per il vino.

(La notte di Natale, magica per tutti gli esseri viventi, & occasione di buoni auspici anche
per il vino)

T
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La gnot di Nadal met I'orele sul cjalcon: se al cloche, buine sperance di vin.
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Alunni di 3* G e 3* H della Scuola Media di S. Giorgio della Richinvelda
che hanno partecipato alla realizzazione dei disegni, sotto la guida della prof.ssa
Claudia De Stefano (anno scolastico 2003/04):

Bance Moussa
Battistella Maicol
Bazzana Luana
Bertuzzi Marco
Bisutti Angela
Bisutti Flavio
Bonat Andrei
Cereser Fabio
Chemello Cristian
Chiandotto Samuel
Cimarosti Sebastian
Ciriani Giulia

Col Artemio
D’Andrea Alessia
D’Andrea Dave
D’Andrea Paolo
D’Andrea Sabrina
De Candido Serena
Degan Michele
Della Santa Andreas
Facchin Sara

Fogal Francesca
Fornasier Elia
Frosi Marzio
Lenarduzzi Alice
Lenarduzzi Guido
Lenarduzzi Mattia
Leon Chiara
Marchi Alessio
Mason Thomas
Moretti Daniele
Moro Enrico
Nadalin Daniele
Petracca Antonio
Rigo Luca Thomas
Rossi Alessandro
Salvador Samantha
Santin Stephen
Truant Marco
Truant Nicola
Volpatti Elena
Zanette Federico

54



“Ob gjoldin chest vin...
e po qualchi vilote
tndteme cjantarin...”

Canti friulani dell’'uva e

del vino composti ed elaborati

da Olinto Contardo

Il coro “Bertrando di Aquileia”, diretto dal M® Olinto Contardo.

Il coro "Bertrando di Aquileia", diretto dal M° Olinto Contardo.
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L'orto-vigneto di un tempo (i bears) con viti ultracentenarie, a Barbeano.

Un moderno impianto a Pozzo.
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POLENTE E FORMADI

Testi popolari
Musica di O. Contardo
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VIN BLANC

Testo di P. Someda De Marco
Musica di 0. Paroni
Revisione di 0. Contardo
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CA PAN CA VIN
CA LANA CA LIN

Ca pan, ca vin

ca lana, ca lin

ca purséi e ca vigéi

in grazia di Gio

Signdr co mandi encia ca di nos
tantis pieris tal Tiliment
tantis sachis di forment,
tantis pieris ta la Miduna
tanti ninis ta la cuna.

Ca pan, ca vin

ca lana e ca lin.

CA PAN CA VIN (popolare)

Ca pan ca vin
la lujanie tal cjadin,
il cjadin al é colat
la lujanie vie pal prat.
Pan e vin, pan e vin,
la grazie di Diu i gjoldarin.
Vin plui bon di chest no ‘nd ¢,
bon al é, si la fé;
ca miez litro, un par me.
Oh gjoldin chest vin, bevin,
a planc planchin,
e po qualchi vilote
insieme cjantarin.
A noaltris furlans a ni plas il Baco,
vorés che la bote butas incjamo.
A noaltris furlans a ni plas il Zimbel,

vorés che a la bote scjampas il spinel.

A noaltris furlans a ni plas il Tocai,
vorés che la bote no finissi mai!
Dai di bevi di chel neri
che chel blanc a nus fas mal.
Bon te tazze, bon tal veri
ma |'é mior in tal bocal!
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QUA PANE QUA VINO
QUA LANA QUA LINO

Qua pane, gua vino

qua lana, qua lino

qua maiali e qua vitelli

per grazia di Dio

Signore mandr anche da not
quante pietre nel Tagliamento
altrettanti sacchi di frumento,
quante pietre nel Meduna
altrettante bambine nella culla.
Qua pane, qua vino

qua lana e qua lino.

QUA PANE QUA VINO

Qua pane qua vino
la salsiccia nel catino,
il catino é caduto
la salsiccia per il prato.
Pane e vino, pane e vino,
la grazia di Dio gusteremo.
Vino migliore di questo non c'e,
é buono davvero;
qua mezzo litro, uno per me.
Ob gustianio questo vino, beviamo,
pian prano,
e poi qualche villotta
insienme canteremo.
A noi friulani piace il Baco,
la botte dovrebbe versare ancora.
A noi friulani piace lo Zimbel,
alla botte dovrebbe uscire la cannella.
A not friulani piace il Tocai,
la botte non dovrebbe mai esaurirsi!
Versa da bere del vino rosso
perché il bianco ei fa male.
Buono nel bicchiere, buono nella bottiglia
ma & migliore nel boccale!



CE DELIZIE (testo di E.Fruch)

Ce delizie un rap de nestre
consumade a plan a planc:
ogni gran ch’al nade in bocje
al € umoér ch’al va tal sanc!

Ce delizie un rap di blancje
la matine insomp del ort,

e la sere un rap di nere

sot la piargule de cort!

CE LIGRIE (id,)

Ce ligrie fir pe campagne
co son duc’ a vendema,
co scomenzin lis fantatis
morbinosis a cjanta!

E no impuarte se tal ultin
son spueds duc’ i vigni,
ché, finide la vendeme,

si preparin i bocai.

I VIGNAI Gid)

I vignai cumo s'indorin
su pai cuéi e vie pal plan
e il soreli di setembar

ur dara I'ultime man.

Eco I'tie par dut madure
jit pe braide e pal stradon,
fintramai, bocje ce ustu,
su pal mir, ju pal balcon.

CHE DELIZIA

Che delizia un grappolo della nostra
degustata pian piano:

ognt chicco sciolto in bocca

e umore che va nel sangue!

Che delizia un grappolo di bianca
la mattina in fondo all' orto,

e la sera un grappolo di nera
sotto la pergola del cortile!

CHE ALLEGRIA

Che allegria per i campi

quando sono tutti a vendemmiare,
quando iniziano le ragazze

piene di vita a cantare!

E non importa se alla fine
tutli i vigneti sono spogli,
perché, finita la venderimia,
51 preparano i boccall.

I VIGNETI

[ vigneti ora s'indorano
sui colli e nel piano

e il sole di settembre
gli dara l'ultimo ritocco.

Ecco l'uva dappertutto si matura
nel podere e lungo il viale,
perfino, che vuoi di pin?,

sul muro, sul davanzale.



IL VIN (popolare)

Cu la taze colmenade

il bocal in ché atre man
dait, amis, une sberlade!
Viva il vin, viva il vin furlan!

Al va ju chist lat dai viei
sgliciant pal glutidor
zornarin po tant che ucei
lis vilotis dal amér.

Nus da il vin cheste bardele,
son tal vin lis veretas.
Cheste sagre cussi biele,
fradis, su bevin da bras!

JE VENDEME
(testo di E.Fruch)

Jé vendeme e pe campagne
eco i fruz son sparnizzas:

e co cjatin la ribuele

duc’ intér come lis as.

Lassait par che i fruz la gjoldin

prin ch’al capiti il brancjél,

clamait dongje i fruz che cjalin,

dait ai fruz il rap plui biel.

IL VINO

Col bicchiere ricolmo

il boceale nell'altra mano

gridate amici!

Viva il vino, viva il vino friulano!

Scende questo latte dei vecehi
scivolando lungo la gola
canteremo poi come uccelli

le villotte d'amore.

Ci da il vino questa loquacitd,
sono nel vino le verita.
Questa sagra (e) cosi bella,
fratell, su beviamo da bravi!

E VENDEMMIA

E' vendemmia e per i campi
ecco [ bambini sparpagliarsi:
e quando scoprono la ribolla
tutti sopra come le api.

Lasciate pure che i bambini la gustino
prima che arrivi il tino,

chiamate vicino i barnbini che stanno a guardare,
date ai bambini il grappolo piii bello.



‘O A MANGJAT
UN RAP DI UE (popolare)

‘O ai mangjat un rap di te
par sclarimi un péc la vos

e cumo che lai sclaride

uei fa un cjant al gno morés.

POLENTE E FORMADI
(popolare)

Polente e formadi,
pan e salamp,

un fiasc come fradi,
la vite e je un lamp.

Luna luna ven abas

ti darai pan e gras;

cuan’ ch'i copi il purcitut
ti darai un musetut.

Buine sere parunzine

Véso copat il temporal?

Se no lu vés copit, lu coparés,
cuince e lujanie plui ch’a podés!
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HO MANGIATO
UN GRAPPOLO D'UVA

Ho mangiato un grappolo d'uva
per schiarirmi un po’ la voce

ed ora che I'ho schiarita

voglio fare un canto al mio innamorato.

POLENTA
E FORMAGGIO

Polenta e formaggio,
pane e salame,

un fiasco come fratello,
la vita é un lampo.

Luna luna scendi gin
ti daro pane e grasso;
guando uccido il maialino
ti daré un musettino,

Buona sera padroncina,

Avete ucciso il maiale?

Se non l'avete ucciso lo ucciderete,
condimento e salsiccia pin che potete!



VIN BLANC

(testo di P. Someda de Marco)

Eviva il blanc de Furlanie

e vite da I'art e de poesie!
Sagris, bredrs, joi ce ligrie,
senze dal blanc no san di nie!
E no ocor dilu, nol a savor
senze dal blanc nancje 'amér,
Bevin Ramandul lassti a Torlan,
clar come 'ambre, morbit e san
e un tai di blanc a Bertitl

ch’al da saltit a miez Frial.

E po il Tocai lajii a Musclét

fin, lizerin, ma baste un dét.

E pa ribuele lin a Rosazis,

al é un liquér, scolin lis tazzis!
Din sot al Riesling ch’al a 'odor
tant dilicat da I'ue in fl6r!

L’ tal s6 aur fat prisonir

rai di soreli, lusint, sincir!

E di Faedis color zechin

al é il Verduz sec, sivilin;

al a de mandule il bon savor,
bagninsi ben il glutidor.

O blancs superbos di Savorgnan,
o blancs dai Cuei, simpri talian.
Pastos o secs, zovins o viei,

vin come il vuestri no ‘nd é di miei:

e il blanc al cjante une armonie
da I’Alte e Basse de Furlanie,

al cjante, al spume, al rit te tazze,
dut un content ti stampe in fazze,
duc’ i pensirs e van in frae

e la baldorie nissun la pae,

bocai di vin sot da la nape,

olinsi ben, duc’ di une clape.

VINO BIANCO

Evviva il bianco del Friuli

e vita dell'arte e della poesia!

Sagre, tavolati, ob che allegria,

senza il bianco non sanno di nulla!

E non serve dirlo, non ba sapore

senza il bianco nemmeno l'amore.
Beviamo Ramandolo lassi a Torlano,
chiaro come 'ambra, morbido e sano

e un bicchiere di bianco a Bertiolo

che da salute a mezzo Friult.

E poi il Tocai laggia a Muscletto
raffinato, leggero, ma basta un dito.

E per la ribolla andiamo a Rosazzo,

é un liguore, scoliamo i bicchieri!
Diamoci dentro al Riesling che ba il profumo
tanto delicato dell’uva in fiore!

Ha fatto prigioniero nel suo colore dorato
un raggio di sole, splendente, sincero!

E di Faedis color zecchino

¢ il Verduzzo secco, delicato;

ha il buon sapore di mandorla,
bagniamoci bene la gola.

O bianchi superbi di Savorgnano,

o bianchi dei Colli, sempre (vino) italiano.
Pastosi o secchi, giovani o stagionati,
vino migliore del vostro non ce n'é:

e il bianco canta un'armonia

dall’Alto e Basso Friuli,

canta, spumeggia, sorride nel bicchiere,
una vera allegria ti imprime nel viso,
tutti i pensieri si trasformano in baldoria
e il godimento nessuno lo paga,

boccali di vino accanto al camino,
vogliamoci bene, tutti della stessa combriccola.
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“Oualita e tradizione
le regole vincenti...”

Celebrazioni del cinquantenario
della Cantina Sociale
“Vini San Giorgio”

i

Il nuovo volto della Cantina “Vini San Giorgio” (2003)



La tradizione 4( aggiorna

Proverbi e modi di dire tramandano le esperienze maturate nel tempo e filtra-
te dalle sensazioni e dalle emozioni del momento.

Ogni attimo dell’esistere nostro e delle altre specie animali e vegetali viene os-
servato, esaminato, valutato e rapportato nella sua evoluzione.

La vite, oggetto di osservazioni e studi empirici fin dall’antichita, ¢ stata ali-
mento per modi di dire, aneddoti e proverbi; ha stimolato la curiosita dell’'uvomo
sul perché di alcune correlazioni tra processi naturali, fasi lunari e qualita del tem-
po con fermentazioni e rifermentazioni, travasi, imbottigliamenti, conservazione,
accostamenti, degustazioni.

L’andamento meteorologico & stato insistentemente collegato alle fasi vegetati-
ve della vite e delle piante ad essa collegate:

- Tutori vivi = alberate: Olmo (Ulnmus campestris), Acero (Acer campestris), Gel-
so (Morus alba), Frassino (Fraxinus excelsior), ecc...;
- Tutori morti: Robinia (Robinia Pseudo-Acacia), Castagno (Castanea sativa),

Abete (Abies alba e Picea excelsa), ecc...;

- Vimini: Salice (Salix alba e Salix viminalis);

alle pratiche colturali quali la potatura; alle basse temperature in apertura di sta-
gione, alla nebbia e alla pioggia, alla fioritura, allegagione, sviluppo del grappolo,
invaiatura e maturazione.

Quasi tutte le annotazioni temporali fanno capo al Santo che il calendario ri-
corda nella giornata che da inizio o termine alle singole fasi.

Tagliare piante per farne tutori per viti o legna da bruciare, anche oggi, fa i con-
ti con la luna, come le maree; allo stesso modo per la potatura, se non fossero ap-
plicate le conoscenze fisiologiche moderne sulla Vitis vinifera.

I vénes (vimini) dovevano essere raccolti nel periodo autunno-vernino, duran-
te il riposo della pianta, ma con luna crescente!

I travasi, invece, dovevano avvenire in calar di luna e solo con tempo buono (al-
ta pressione) e cosi anche I'imbottigliamento di vino da conservare fermo (senza
bollicine); all'opposto, per ottenere un vino vivace (frizzante), I'imbottigliamento
doveva avvenire con luna crescente (molto raccomandata quella precedente il ple-
nilunio di primavera, quello pasquale).

Se gli studi microbiologici, frutto delle intuizioni e sperimentazioni dei vari
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“Pasteur” che la storia ci ha donato, non avessero trovato ampio e indiscusso suc-
cesso applicativo, in cantina si lavorerebbe solo sei mesi all’anno!

Dall’altro lato le illuminate e scrupolose osservazioni dei nostri antenati affi-
date ai posteri oralmente con modi di dire, proverbi, aneddoti, usi e tradizioni ci
incoraggiano a studi pitt approfonditi in campo biologico.

Dopo la prima guerra mondiale ed ancor piti dopo la seconda, ¢ stato avverti-
to il bisogno di intensificare le produzioni, il reddito del cittadino, imprenditore o
dipendente che fosse.

Nella nostra zona la difficile situazione pedologica ¢ stata stravolta dalle felici
intuizioni e realizzazioni proposte dai concittadini Pecile e Luchini: la riforma fon-
diaria, cioe la premessa per produrre e la cooperazione, cioé la gestione della pro-
duzione.

In questo contesto, nel 1951, si & concretizzata I'ipotesi della Cantina Sociale
“Vini San Giorgio”: erano maturati i tempi per trasformare e commercializzare in-
sieme il frutto dei terreni finalmente resi fertili.

Quarantasette coraggiosi e lungimiranti viticoltori hanno stilato I'Atto Costitu-
tivo della Cooperativa I'8 novembre 1951 progettando e costruendo, in meno di
un anno, la Cantina che nel 1952 procedeva alla sua prima vinificazione.

A questa, altre sono seguite, con un crescendo continuo.

Allo stesso modo, le attrezzature di cui si & dotata hanno seguito lo sviluppo
tecnologico dei tempi in rapida evoluzione.

Nel suo insieme la Cantina Sociale “Vini San Giorgio” rappresenta una realta
produttiva ed associativa di rilevante significato e rappresentativita per la zona in
cui gravita, proiettata positivamente nel futuro anche se inserita nell'insieme dei
processi produttivi ormai sempre pit condizionati dal difficile effetto del com-
plesso fenomeno della globalizzazione.

Eligio Milanese
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J COOPERAZIONE Festeggiato ieri il mezzo secolo della cantina che associa oltre 500 viticoltori

San Giorgio della Rich.

Una gran folla di viticoltori e una
nutrita schiera di personalita dell’
ambiente vitivinicolo friulano hanno
partecipato ieri alla celebrazione del
mezzo secolo di attivita della Cantina
Sociale "Vini San Giorgio", alla quale
aderiscono oltre 500 viticoltori di una
zona viticola, estesa oltre che in buo-
na parte del territorio di San Giorgio
della Richinvelda, anche in diversi
Comuni dello Spilimberghese e in al-
cuni nel nord Sanvitese.

Il presidente Claudio Truant ha
aperto la manifestazione (coordinata
dal direttore Eligio Milanese), ricor-
dando il ruolo essenziale di una cin-
quantina di soci fondatori che nel
1953 hanno assunto il rischioso onere
di impegnare la loro modesta, quanto
vitale, produzione viticola in una so-
cieta cooperativa. Impresa temeraria
a quei tempi in cui il mondo agricolo
era ancora in bilico fra il potere dei
benestanti possidenti di terreni con-

cessi in uso alla mezzadria e l'ancor
timido emergere della piccola pro-
prieta contadina.

Il sindaco di San Giorgio, Sergio
Covre, si & fatto interprete dell'ap-
prezzamento della cittadinanza per il
fatto che un'altra cooperativa locale
ha superato mezzo secolo di vita. L'ex
presidente mondiale degli enologi -
Pietro Pittaro - dopo aver ricordato i
tempi giovanili in cui ha prestato la
sua opera nella "Vini San Giorgio", ha
rimarcato limportante ruolo svolto
dagli enologi friulani (passati da 11
degli inizi agli attuali 350) nell'af-
fiancare i viticoltori delle Cantine so-
ciali e delle Aziende private, fino a
ottenere il salto di qualita dell'intera
produzione di vino friulano. Pittaro
ha pure manifestato piena fiducia nel
futuro di guello che ha definito "Vi-
gneto Europa", motivandola con il
fatto che le leggi di controllo in vigo-
re sono da ritenere elementi utili a
mantenere l'attuale situazione di
equilibrio, che secondo lui pud esse-

~ "Vini San Giorgio", 50 anni in salute

re stabilizzato in futuro con limpe-
gno di tutt gli operatori del settore.
1l pensiero delle istituzioni della
cooperazione, & stato espresso dal
presidente dell'Unione provinciale
Noe Bertolin, ricordando le traversie
superate dalle Cooperative vitivini-
cole dal primo dopoguerra ad oggi,
sottolineando le difficoltéd costituite
dal mercato del vino che erain mano
ai commercianti, per cui si & cercato
di accrescere il potere contrattuale
della "proprieta del prodotto” e di va-
lorizzare la sempre pil apprezzabile
qualita del vino prodotto dalle Canti-
ne Sociali friulane. Nel corollario fe-
stoso della celebrazione si sono esibi-
tii Cori "Bertrando d'Aquileia” e *Cai"
di Spilimbergo, mentre gli aspett
culturali sono stati commentati da
Novella Cantarutti, prendendo lo
spunto da un libro curato da Maria
Sandra Lenarduzzi dedicato a suo
padre che fu un appassionato presi-
dente della "Vini San Giorgio”.
Luigi Santarossa

da “ll Gazzettino” di Domenica 25 Maggio 2003.

Qualita ¢ tradizione
le regole vincenti
sul mercato

Festepgiat iexi § cinguant anni di anivith della cantina San Giorgio forte di 230 associat

Vino certificato

i cinesi

La concorvenza alle produzioni locali giunge anche da Oriente

SAN GIORGID. MNewll anmi
Cinguanta molta gente in Friul
s lasciato |l proprio passe per
sfuggire alla fame e cercare for-
tuna altrove: tma tra tanti che
hanno scelto & partire, qualey-
no ha deciso di nschisre rima-
nendontasaelot!@ﬁdoperusm
re dalla miseria ¥ nata da gue-
sto. spinmlurmmlmﬂtela( sinti-
n& “Vini San Giorgio"”, fondata
ned 1953 da 47 socl. leri questa
realti cooperativa ha festeggia-
to 5 anni @ per 'occasione soct
veechi e giovani - oggi sono in
tutto 230 - 5i sono riuniti per ri-
cordare il percorso fatto insie-
me che consente sila canting di
guardare svanti con grande en-
Tusiasmo,

SRR A,

SRES L LS

La storta di questo mezzo se-
coloé raceolta inun libretto“La
vite & bella: le grave, ghi uomin
& il vino”, seritto dal giornalista
Matteo Elio Lo Presti & illustra-
to da Rino IXAnna, La cantina
produce tutta la varieti dei vini
delle grave con una particalare

e L L

Lingerno di una
canting, Quelia
di San Giorgio
ha comgiuto
clnguant’anni

attenzione al pinot grigio, parti-
colarmente richiesto negli ulti-
mi anni. La vendita & rivolta so-
prattutio a grossisti della regio-
ne, ma nen manes 'asportazio-
ne all'esteroin un mercato dove
armai non ¢i sono barriere. Ma
gual & il segreto per crescere @

rimanere ut'u\- nonostante e
eoneormenza -Blw] essare
capacidirecepire cambiamen-
1l & innovarsi continuamente -
B iegano il presidente Claudio
Truart e il direttore Eligio Mila-
nese-gcapirecheal giomod'og-
gl la gente non beve vino tout
courtmEha una cultura precisa
inmateria, cerea qualit e tridi-
zonev, Il vino di San Giorgie
mon ha alle spalle una storia an-
tica ma ha un elemento forte
che & lambiente naturate in o
nasce, un habitat che va valoriz-
zato e promosso, All'inaugura-
zione erann presenti uncht Pie-
ro Pittarn - ex p s degli

perative frivlane di Pordenone
v I'nssessore  provinciale al-
Pagricolttura Rengo Francesco-
ni. Pittaro ha ricordato come in
Shanni le enoteche friulane sia-

no passate da 11 a oftre 350 ¢
come il ving della nostr regio-

ne abbia dalla sua laqualitiels
certificazione che gli consento-
na di reggere | neo concorrenti
sustruliani, sudafricani e perdi-
no cinest. Bertolin ha ribadito
I'importanza delle cooperative
nel tessuto Bconomico regiona-
le sottolineando la necessith
che questi organismi diventing
parte djl.l\d nel determinare le

lodet

enologi del mnudo Noé: Berto-
Lin, presidente dell Unione Coo-

—

da “Messaggero Veneto” di Domenica 25 Maggio 2003.
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F attiva da cinquant'anni la cantina di

Giro di boa per la

San Giorgio della Richinvelda

“Vini di San Giorgio”

Il traguardo del mezzo secolo festeggiato con il lancio di due nuovi vini. Sempre pil numerosi i giovani che

scelgono di associarsi alla cooperativa

A | prestigioso Traminer, ai Verduzzo, al Prosecco e agli aliri
vini blanchi prodotti dalla Cantina "Vini di San Giorgio”, si af-
fiancheranno, da quest’anno une Chardonnay bamicato e un
Pinot nero.

) due nuovi vini, su cui la Cantina punta molto o

presentati "ufficialmente”, durante un'occasione speciale | fe-
steggiamenti per il merzo secolo di attivith della cooperativa. Un
traguards non da poco, raggiunto grazie alla tenacia e all'impe-
gno dei primi 47 socl fondatori, ai quali, sempre durante e cele-
brazioni per | 50 anni di vita, & stata dedicata una pletra-ricordo
per ringraziarh del coraggio dimostrato a suo tempo, quando
hanno decise di impegnare 1a loro modesta produzione vinicola

nella cooperativa

A za di 50 anni, | numern dimestrano che ne valeva

davvero la pena. La "Vini di San Giorgio®, infatti, oggi pué con-

tare su uno occupa una superficie

taff flsso di B dipendenti,

complessiva di 39 mila metri quadrati(di cui 35 di scoperti e 4 mi-

a di coperti) ¢ nel biennio 20012002 ha presentato un fatturato
di oltre 3 milioni di euro

"Il bilancio di quest'anno nen & ancora consolidato ma — sot-
tolineana il presidente Claudio Truant e il direttore Eligio Milane-
se — possiamo comungue affermare che & stata un’annata positi-
va, Nonostante le anomale condizioni meteorologiche, |a produ-
zigne si € rivelata migliore del previsto anche grazie al sistema di
irrigazioni presenti nelle Grave gia dalla
meta degli anni so. Queste strutture sono
davvero Il nostro punto di forza. Da sem-
pre preziose nella storia dei nostri vigneti,
quest’anno lo sono state ancora di pid
arginando il problema della sicciti che ha
colpito twtte le coltivazioni agricole; c
hanno consentito, infatti, di produrre una
notevole quantita di uve. Ci riteniamo
quindi molto soddisfatti, perché abblamo
ottenuto la qualita sperata senza per que-
sto aver dovuto sacrificare Ja quantita”

£ a proposito di qualita, per prose-
quire sulla strada del miglioramento del
prodotto, in questi anni la cooperativa ha
intensificato il lavoro di sensibilizzazione
dei soci € ha incrementato gli investimen-
ti che, nell'ultimo decennio hanno rag-

giunto | 2 milioni @ mezzo di euro. Seno stat acquistati 1o nuovi
vinificatorl, @ stato realizzato un nuove reparto di pigiatura e
inaltre sono state installate fe linee del freddo sulle vasche.

Per quanto riguarda la commercializzazione del vine, esiste

da dieci anni un apposito spaccio. | clienti sono per ls maggior

parte grossisti e privati provenienti dalla Regione, ma grazie alla
crescente qualita dei vini, stanno aumentando anche | clienti pro-
venient| dall’Austria, dalla Carinzia e dalla Stiria. In crescita, an=

che tedeschi, francesi, olandesi e belgi

| "Vini di San Cnc!gm" sono distribuiti, ovviamente, in parec-
chi punti vendita di cooperative del Friuli - Venezia Giulia, grazie
a una specifica collaborazione che si @ instaurata tra queste e la

cantina.

La zona interessata dalla produzione & molto vasta e coinvol=
ge non solo | territorio di San Giorgio defla Richinvelda ma si
estende anche nei diversi comuni della zona di Spilimbergo e del-
|'area a nord di San Vito. A coltivare | 330 mila metri quadrati di
vigneti, ¢ pensana i 4oo soci viticoltori “Di questi 400 soci — sol=
tolimea il direttore Eligio Milanese — un terzo sona giovani e que-
sto ¢l conforta moito. Un dato che ci fa ben sperare per il futuro
della cooperativa e, pill in generale di tutto Il settore vitivinicolo
della regione”.

i cifeimasione e Crssam 4NN QeS8 CATIng Vo i kam Gigess 20/l & rnurerida

L Lowprraie vt - vans Tkt P peay

da “La Cooperazione del Friuli-Venezia Giulia”, Anno 6 n.4, Ottobre 2003.
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Lapide commemorativa dei 47 soci fondatori.
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Il pubblico intervenuto alle celebrazioni.
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Pan e vin e...per i coristi del CAI di Spilimbergo e per tutto il pubblico presente al concerto.

Novella Cantarutti presenta il libro "Vit da tira su, vin da gjoldi" con il coro "Bertrando di Aquileia”.
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Pan e vin ancora sui tavoli del pranzo per i soci e gli invitati ai festeggiamenti.
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Vendemmia 2004 a Pozzo.
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Associazione Musicale
“BERTRANDO DI AQUILEIA”

Cantina Sociale

“VINI SAN GIORGIO"



